Uma abordagem contemporanea e criativa da cozinha portuguesa, que incorpore os produtos, 0s
ingredientes e as tradi¢cdes da regido do Oeste, e que acompanhe os ritmos do ano, estagdo a
estacgao.

Foi este o espirito que norteou o Chef Luis Correia e a sua equipa no desenvolvimento da carta do
Emprata, uma carta que pretende valorizar o que de melhor se produz na nossa regido. A influéncia do
Atlantico e atemperatura amena do Verdo fazem com que aqui se consigam obter produtos de superior
qualidade, reconhecidos em todo o mundo. Nao é por acaso que mais de metade da producao

nacional de horticolas tem a sua origem na regidoOeste do nosso pais.

Couvert 3,50€

ENTRADAS

Cremoso de ab6boraem diferentes texturas: creme, puré e sementes 7,50€

Pairing Descobre. Branco, Douro 5 00€ ?
Espumante ou Vinho Tranquilo. Branco ou Rosé. Aromatico & Aveludado '

Sopade peixe da nossa costa 9,50€

Pairing Montanha Bruto. Rosé, Bairrada IVV 9,00€ ¥
Espumante ou Vinho Tranquilo. Branco ou Rosé. Frutado & Vibrante

Cavalade Peniche, pepino, beterraba e abacate 12,50€

Pairing Curvos Loureiro. Branco, Vinho Verde
Espumante ou Vinho Tranquilo. Branco ou Rosé. Frutado & Vibrante 6,00€ ¥

Ceviche da lota, batata-doce ealgas 16,00€

Pairing Castelo de Penalva. Branco, Déo, e Beira Interior _
Espumante ou Vinho Tranquilo. Branco ou Rosé. Delicado & Leve 5,50€ Y

Parfait de figado: frango do campo, maca de Alcobagca e ginginha de Obidos 12,50€

Pairing Vale Pereiro. Branco, Alentejo _
Espumante ou Vinho Tranquilo. Branco ou Rosé. Delicado & Leve 7,50€ 7

Queijo de cabra da Magussae Pera Rocha do Oeste 12,50€

Pairing Casa Santos Lima Chardonnay. Branco, Lishoa

Espumante ou Vinho Tranquilo. Branco ou Rosé. Aromatico & Aveludado 7,00€ ?
Selecé&o de enchidos e carnes portuguesas (2 pessoas) 18,00€
Pairing  Azulejo. Rosé, Lisboa 6,00€ ¥

Espumante ou Vinho Tranquilo. Branco ou Rosé. Delicado & Leve




PRATOS PRINCIPAIS

VEGETARIANOS
Sugestdes de vinho: Existem vestigios de produtos de origem animal na maior parte dos vinhos
comercializados em Portugal. Por favor pergunte ao nosso staff.

Ceviche de abacate, tomate cherry, algas e batata doce 13,00€
Bras de cogumelos com legumes da horta e pickle de beterraba 14,00€
Cacarolade batata nova salteada, brocolos e bimis, pesto de tomate e 12,00€

molho mediterranico

Cevadinha cremosa, ervilhas saloias, mac¢a de Alcobaca eovo escalfado 16,00€

Gnocchis de batata, abdbora, aveld e molho de queijos 16,00€

PEIXE

Pampo escalfado em aguado mar e fruta da horta avinagrada 24,00€
Pairing Conde da Vidigueira. Branco, Alentejo 5,00€ ¥

Espumante ou Vinho Tranquilo. Branco ou Rosé. Frutado & Vibrante

Caldeirada a moda de Peniche 23,00€

Pairing Castelo do Sulco Sauvignon Blanc. Branco, Lishoa 6,00€ ¥
Espumante ou Vinho Tranquilo. Branco ou Rosé. Delicado & Leve

Peixe do mercado, batata nova salteada, azeite mediterranico e 22,00€
pesto detomate

Pairing Planalto Reserva. Branco, Douro 7,50€ 7
Espumante ou Vinho Tranquilo. Branco ou Rosé. Delicado & Leve

Filete derobalo, crostade pastel de bacalhau e Bras de cogumelos 24,00€

Pairing Covela. Rosé, Minho 9,00€ ¥
Espumante ou Vinho Tranquilo. Branco ou Rosé. Frutado & Vibrante

Se tiver algum problema relacionado com alergias alimentares, por favor

PRECOS EM EUROS COM IVA A TAXA LEGAL EMVIGOR

/ ;
alerte o seu empregado de mesa antes de fazer o seu pedido. em
I If you have any concerns regarding food allergies, please alert your server prior to ordering. pwa
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CARNE

Cevadinha cremosa, ervilhas saloias, chourico e ovo escalfado

Pairing Descobre, Tinto, Lisboa
Vinho Tranquilo Tinto. Frutado & Leve

O melhor de Alcobaca: porco malhado (cachago, barriga e lombinho) e a
Maca

Pairing Gradil Tinta Roriz & Cabernet Sauvignon. Tinto, Lisboa
Vinho Tranquilo Tinto. Aromatico & Suave

Trilogia de frango do campo, arroz de mitdos e brunesa de legumes

Pairing Conde da Vidigueira. Tinto, Alentejo
Vinho Tranquilo Tinto. Aromatico & Suave

Naco de novilho, puré de batata Olho-de-perdiz, chalota, molho madeira

Pairing Vale Zias Syrah. Tinto, Lisboa
Vinho Tranquilo Tinto. Aromatico & Robusto

Naco de vitela do Oeste com batata confit, bimis e legumes

Pairing Mafarrico. Tinto, Douro
Vinho Tranquilo Tinto. Frutado & Encorpado

Lombo de novilho, puré de batata Olho-de-perdiz, chalota e molho de
madeira

Pairing Vale Zias Syrah. Tinto, Lisboa
Vinho Tranquilo Tinto. Aromatico & Robusto

Se tiver algum problema relacionado com alergias alimentares, por favor
alerte o seu empregado de mesa antes de fazer o seu pedido.
I If you have any concerns regarding food allergies, please alert your server prior to ordering.

PRECOS EM EUROS COM IVA A TAXA LEGAL EMVIGOR
PRICES IN EUROS WITH VAT INCLUDED

16,00€

5,00€ ¥

22,00€

7,00€ ¥
19,00€
5,50€ ¥
21,00€

7,50€¥

25,00€
9,00€ ¥

29,00€

7,50€ 7
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SOBREMESAS

Pera Rocha do Oeste, chocolate branco, tomilho e aguardente DOC da 7,50€

Lourinha

Pairing Casa Horéacio Simdes Moscatel Roxo. Setubal
Vinho de Sobremesa. Aromatico & Doce

“A Maca de Alcobaga”, baunilha e crumble de canela

Pairing Quinta do Gradil Colheita Tardia. Lishoa
Vinho de Sobremesa. Aromatico & Doce

Cheesecake de queijo da Magussa, alperces e sementes

Pairing Barbeito Rainwater 5 Anos. Madeira
Vinho de Sobremesa. Aromatico & Doce

Trés chocolates e ginjinha de Obidos

Pairing Rozes Late Bottled Vintage. Porto
Vinho de Sobremesa. Frutado & Doce

Trilogia conventual e citrinos

Pairing Astronauta Moscatel do Douro
Vinho de Sobremesa. Frutado & Doce

Selecéo de queijos portugueses

Pairing Rozes Ruby. Porto
Vinho de Sobremesa. Frutado & Doce

Fruta da épocalaminada

Se tiver algum problema relacionado com alergias alimentares, por favor
alerte o seu empregado de mesa antes de fazer o seu pedido.
I If you have any concerns regarding food allergies, please alert your server prior to ordering.

PRECOS EM EUROS COM IVA A TAXA LEGAL EMVIGOR
PRICES IN EUROS WITH VAT INCLUDED

12,00€ ¥
(6 cl)

7,50€

15,00€
(6 cl)

7,50€
‘?

9,00€
(6 cl)

7,50€

18,00€
(6cl)

9,00€

Y
12,00€
(6¢cl)

12,00€ (1pax) 18,00€ (2pax)

12,00€
6 cl)

7,50€
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